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QUADRO A — VETORES DA DISCIPLINA

Ne de Créditos da Disciplina: 2

Total de Horas de Atividades Teéricas: 15
Total de Horas de Atividades Praticas: 0
Total de Horas de Laboratério: 15

QUADRO B - DISTRIBUIGAO DA CARGA DIDATICA
CONSIDERANDO O VETOR DA DISCIPLINA

especificos da disciplina

TOTAL EM HORAS

O total de horas deve ser calculado considerando os vetores

Tipo Nome do Docente TEORICAS PRATICA Horas
Participagao Trabalhadas
RESPONSAVEL Franciane Colares Souza Usberti 15 15 30
Colaborador(a)

Pontos Importantes:

® A Carga Didatica deve ser computada considerando-se a carga hordria da disciplina, mas para isso deve-se

observar também os vetores tedricos e praticos.
e Numero total de semanas na qual o docente atuara, computando separadamente o vetor de aulas praticas e

aulas tedricas.

® A carga didatica do PED deve ser a mesma informada no Projeto de Participa¢do Didatica encaminhado a CPG
(GR-19/2014). A carga didatica do PED n3o interfere na carga didatica dos professores.

QUADRO C - DISTRIBUIGAO DA CARGA DIDATICA DO(DA) PED

Camila Lopes Bonfim

. % de Teodricas | Praticas | Laboratério Horas
Nome do(a) Discente Participagio Trabalhadas
33 2 8 10

QUADRO D - DADOS DO PAD

Nome do(a) Discente

Email:

Atividades:
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minimamente

OperacGes de processamento minimo de frutas e hortalicas. Fatores de qualidade para produtos
Biologia e fisiologia do produto minimamente processado. Alteracbes
decorrentes do processamento minimo. Controle de temperatura. Microbiologia. Sanitizacdo e desinfec¢do.
Atmosfera modificada e embalagem. ConsideracGes sobre projeto para unidade processadora.

processados.

EVENTOS:

1. Nosdbado, 06 de Abril de 2024, as 15:30 horas, no Centro de Convengdes da UNICAMP, ocorrerd a Colagao de Grau
dos Formandos do 22 semestre de 2023 (842 Turma). Participe!

2. Quarta-feira, dia 28/02/2024 - Inicio das aulas do 12 periodo letivo de 2024 e Turmas Especiais | e Il.

3. Nos dias 28 e 29/02/2024 - Atividades de Integra¢do dos Alunos Ingressantes 2024

DATAS

DESCRICAO

21/05/24, com
horario a ser

Reunido de Avaliagao e discussdo de cursos — Ndo havera aula e as atividades serdo voltadas a avaliagdo
dos cursos nas unidades de origem e nas unidades que oferecem disciplinas de servigo, de forma

definido, complementar, em horarios ndo coincidentes

Anfiteatro do

Prédio IlI

29/06/24 Ultimo dia para o cumprimento da carga horéria e programas das disciplinas.
01 a 06/07/24 |Semana de Estudo — ndo podera ocorrer atividades de aula.

01 a 18/07/24

Prazo para entrada de Médias e Frequéncias do 22 periodo letivo de 2023 e Turmas Especiais | e I, no

SIGA.

10 a 16/07/24

Exames finais do 12 periodo letivo de 2024 e Turmas Especiais | e Il. E aplicagdo do teste de proficiéncia.

01/08/24

Inicio das aulas do 22 periodo letivo de 2024 e Turmas Especiais | e Il.

ATENCAO AS SEGUINTES DATAS (EXPEDIENTE SUSPENSO

DATA

28 a 30/03/24

01/05/24

30a31/05/24

01/06/24

08 a 09/07/24

e Em caso de duvidas consulte o Calendario DAC 2024 aqui

CRONOGRAMA:
DATAS TEMA DA AULA PROFESSOR
05/03/2024 Aula 1. Tedrica: Apresentacdo da Disciplina e Critérios de Avaliagdo. Produtos | Franciane
minimamente processados: conceitos, produgdo e consumo.
12/03/2024 Aula 2. Tedrica: OperagGes de processamento minimo de frutas e hortaligas. Franciane
19/03/2024 Aula 3. Prética: Operagdes de processamento minimo de frutas e hortalicas. Franciane / Camila
26/03/2024 Aula 4. Pratica: Alteragbes de qualidade decorrentes do Processamento Minimo. | Franciane / Camila
Elaboragdo do Relatorio 1.
02/04/2024 Aula 5. Tedrica: Biologia e fisiologia do produto minimamente processado. Fatores de | Franciane
qualidade para PMP: da matéria prima ao produto final. Alteragdes de qualidade
decorrentes do Processamento Minimo.
Entrega Relatério 1 — Operacdes de PM e Alteracbes de Qualidade.
09/04/2024 Aula 6. Pratica: Visita Técnica — Empresa La Vita. Franciane
16/04/2024 Aula 7. Tedrica: Embalagem e Atmosfera modificada; Cadeia do frio aplicada aos | Franciane

produtos minimamente processados.

Faculdade de Engenharia Agricola — FEAGRI/UNICAMP / Avenida Candido Rondon, 501 — Cidade Universitaria “Zeferino Vaz”,
CEP 13083-875, Campinas, SP - Fone: (xx19) 3521-1045 E-mail: secgrad@feagri.unicamp.br / Home Page: www.feagri.unicamp.br


https://www.dac.unicamp.br/portal/calendario/2024/graduacao
mailto:secgrad@feagri.unicamp.br
http://www.feagri.unicamp.br

A

CURSO DE GRADUAGAO EM ENGENHARIA AGRICOLA

FEAGRI

il

nY Plano de Desenvolvimento da Disciplina
P 19 semestre de 2024
Fls. 3
Entrega Relatdrio Visita — Relatdrio 2.
23/04/2024 Aula 8. Tedrica: Microbiologia de Produtos Minimamente Processados. Franciane
30/04/2024 Aula 9. Pratica: Microbiologia de Produtos Minimamente Processados. Franciane / Camila
07/05/2024 Aula 10. Pratica: Microbiologia de Produtos Minimamente Processados. Franciane / Camila
14/05/2024 Aula 11. Tedrica: Sanitizacdo e Desinfecgado. Franciane
Entrega Relatério 3 — Microbiologia.
28/05/2024 Aula 12. Pratica: Desenvolvimento do Projeto da Disciplina. Franciane / Camila
04/06/2024 Aula 13. Pratica: Desenvolvimento do Projeto da Disciplina Franciane / Camila
11/06/2024 Aula 14. Pratica: Desenvolvimento do Projeto da Disciplina Franciane / Camila
18/06/2024 Aula 15. Tedrica: Entrega e Apresentacdo do Projeto da Disciplina. Franciane
16/07/2024 EXAME Franciane
BIBLIOGRAFIA:
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2007. 527 p.
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JAY, J.M. Microbiologia de Alimentos. 6 ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 711 p.
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http://www.anvisa.gov.br. 2001.

MAPA. Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento. Resolugdo SAA - 42, de 19-6-2009. Recomenda
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de 20-06-2009, Poder Executivo, Secao 1. pag. 53 a 55.

CRITERIOS DE AVALIACAO (Inclusive datas de provas, trabalhos e projetos)

DATA: PROJETOS / DESCRICAO PESOS:
18/06/2024 | Entrega Parte Escrita do Projeto da Disciplina (PE) 40%
18/06/2024 | Apresentagdo do Projeto (AP) 30%

DATA: RELATORIOS, LISTA DE EXERCICIOS, ETC. / DESCRIGAO PESOS:
02/04/2024 | Entrega Relatério 1 — Operagdes de PM e Alteragdes de Qualidade. 10%
16/04/2024 | Entrega Relatério 2 - Visita Técnica La Vita. 10%
14/05/2024 | Entrega Relatdrio 3 — Microbiologia. 10%

) 43-feira 5%-feira 6%-feira Sabado 2%feira | 3*feira

EXAME (E) - periodo de 10 a 16/07/2024: | 1007 J | 11/0700 | 12/0700 | 13/0700 | 1500700 | 16/07X

MEDIA PARCIAL (MP):
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MP =0,40 * PE + 0,30 * AP + 0,3 * MR

Em que: PE = Projeto Escrito; AP = Apresenta¢ao; MR = Média dos Relatorios.

SeMP 25,0 — Aprovado
Se2,5<MP<5,0 —Exame
SeMP<2,5 — Reprovado

MF = (MP + E)/2
Visita Técnica a Empresa La Vita: Prevista para 19/04/2023 das 7:00 as 12:00 h

Estrada municipal HBR-20, Fazenda Ribeirdo, Holambra - SP, 13825-000

OBSERVAGOES: - Para realizagdo do exame final o aluno devera obter média parcial minima igual 2,5
(https://www.dac.unicamp.br/portal/graduacao/regimento-geral).
- Frequéncia minima no curso igual a 75%.
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